“ Gratin nordique
Pommes de terre & aneth

o000
mréaions

800 g de pommes de terre

25 cl de créme (ou créme végétale)
1 gousse d'ail

Aneth frais

Sel, poivre

Option : fromage répé
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Instructions:

1. Préchauffer le four & 180 °C.

2. Couper les pommes de terre en fines rondelles.

3. Frotter un plat avec l'ail puis disposer les pommes de terre.
4.Dans un bol, mélanger la créme, le sel, le poivre et I'aneth.
5. Verser la préparation sur les pommes de terre

8. Enfourner 45 min jusqu’a gratin fondant et doré.
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